
Variedad

Vino Tinto 100%.

Origen

Vino de Chile

Suelo

La mayoría de los viñedos provienen de suelos coluviales y 

aluviales, arcillosos rojos y graníticos, con bajo porcentaje de 

limo y materia orgánica, baja fertilidad y muy buen drenaje.

Clima

Mediterráneo con estación seca prolongada.

Alcohol: 9,2% vol

Azúcar Residual: 49,5 g/L

Acidez Total: 5,73 g/L

PH: 3,39

Color

Rojo violáceo joven y brillante.

Aroma

Notas florales acompañadas de moras, ciruelas y cerezas 

negras.

Sabor

Es fresco, jugoso, persistente y dulce. Muy sabroso.

Disfrutar con

Frutas frescas, postres y pasteles con mermeladas rojas.
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