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~ VARIEDAD 97% Cabernet Sauvignon y 3% Vino tinto.
~ SUELO De buena permeabilidad y fertilidad media.
~ CLIMA Medliterréneo de estacién seca prolongada.
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; RE S E EW/AD O ~ COSECHA 50% manual y 50% mecdnica.
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~ COLOR Rosado pdlido y brillante.

~ AROMA Intensos aromas a frutos rojos que recuerdan a
fresas y cerezas.

~ SABOR Fresco, de acidez balanceada y persistencia
: dulce.
CONCHA Y TORO
~ DISFRUTAR CON Diferentes tipos de aperitivos frios, frutas y
postres.
~ TEMPERATURA 12°C.
DE SERVICIO
AZUCAR ACIDEZ
ALCRISE RESIDUAL TOTAL pH
11,7% vol 32,19 g/1 521 g/l 3,31




